
         
 

Menu Gourmand 

Entrée 
 
 

 

Chou-fleur rôti, 

crème de pois chiches du Gard, condiment câpres-citron et chapelure croustillante aux herbes. 
 

Plats 
 

Filet de truite des Cévennes, 

accord végétal de saison et beurre blanc aux herbes. 

Ou 

Suprême de volaille fermière, 

accord végétal de saison et sauce au vin jaune. 
 

Fromage 
 

Pélardon mariné par nos soins,  
au romarin et baie roses accompagné de petit mesclun à l’huile de noix. 

Dessert 
 

Panna cotta à la verveine, 

figues rôties au miel et pistaches torréfiées. 
 

Entrée-Plat-Dessert : 40.00€ttc 
Entrée-Plat-Fromage-Dessert : 49.00€ttc 

Boissons non incluses 
Prix en euros-Taxes et service inclus 


