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PTé[lldf €n 3 mesures

A decouvrir selon linspiration du moment

Entrée
Raviole de homard de nos cotes fagon tortellini,
bisque corsée et bouillon de tétes, brunoise de céleri et notes de Yuzu.
Ou
Duo de foie gras de Gubernat mariné au porto rouge,

cuisse Conﬁte et supreme de volaille de Colognac basse rcmpcfmrurc.

Plat

Bar roti a cappella,
mousse de cepe et meli-melo de cerfeuil tubéreux, émulsion praline-noisetce.
Ou
Selle dagneau des Alpilles roulée en robe de pomme de terre,

crémeux betterave-hibiscus et pomme fondante, espuma dail noir et crescendo de reglisse.

Fromage
Accord pélardon tiéde,

chutney.de poires au vinrouge et aux épices, crouton de pain d'épices.
ydacp 8 P p

Dessert

. 4 ’
Topinambour mousseux et cafe cremeux,

disque de chocolat au lait et lit de streusel au cacao.

Menu en 5 temps 78€
Accord mets et vins 2 verres 20€
3 verres 30€

Taxes et service compris
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CHATEAU DE PONDRES
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Prelude en 3 mesures

A decouvrir selon | ’iﬂspimtion du moment

Entreée Terre

Duo de foie gras de Gubernat marine au porto rouge,

cuisse conﬁ te et supréme de volaille de Colognac basse rempém[ure.

Entree Mer

Raviole de homard de nos cotes fagon tortellini,

bisqu.e corsee et bouillon de tétes, brunoise de celeri et notes de YUuzu.

Poisson
Bar roti a cappella,

1 iy [P ! ~ - ! ! . . ) 4 .
mousse de cepe et meli-melo de cerfeuil tubereux, émulsion praline-noisette.

Viande
Selle d'agneau des Alpilles roulée en robe de pomme de terre,

crémmx bL’f[’Cl"ﬂUG‘]beiSCHS EL pommc’fbndanre, espuma d'ml noir et CI’GSCC’T’[C{O dt’ J‘égliSSC.

Fromage
Accord pelardon tiede,

chutney de poires au vin rouge et aux epices, erouton de pain d'epices.

Dessert

£ r 4
Topinambour mousseux et caf¢ cremeux,

disqu@ de chocolat au lair et lit de streusel au cacao.

Menu en 7 temps 105€
Accord mets et vins 3 verres 30€
4 verres 40€

Taxes et service compris
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