Menu Gourmand

Entrée
Poélée de supions en persillade,

Eau de tomate fagon gaspacho, brunoise tomate, concombre, oignon, chips de pain a Lencre de seiche.

Plats
Filet de bar de Méditerranée,

Carotte g[acée au jus des sanguines, émulsion passion et ge[ée acidulée.

ou

Poitrine de cochon « de la Crau » snackée,

Piquiﬂos farcis, brunoise de courgettes et chorizo émulsion s;y':ran.

Fromage
Assiette de 3 fromages de région,
Aﬁ'més par Vincent Vergne, MOF.

Dessert
La péche blanche pochée aux herbes du jardin ,
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Entrée-Plat-Dessert : 40.00€ttc
Entrée-Plat-Fromage-Dessert : 49.00€ttc




