
  
 
 
 

Menu Soirée Vigneronne  
Tous les mercredis d’été 

 
 
 
 
 
 

Entrée 
 
 
 

Soupe de petit pois glacée menthe et ail frais, espuma à la menthe, lamelle de fraise et poivre sichuan. 
 
 
 
 

Plat 
 
 
 

Filet de daurade à la plancha, écrasé de pomme de terre à l’huile d’olive et ciboulette,  
sauce vierge de légume croquant. 

 
 
 
 

Dessert 
 
 
 

Salade de fruits de saison, et son sorbet maison. 
 
 
 
 

Boisson 
 
 
 

Dégustation de vin, présence de 3 vignerons de l’AOP Languedoc Sommières 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Formule à 52€ par personne 
Prix net en euros – Taxes et service compris 

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

À consommer avec modération 


