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Entrées
Tomate de pays farcie au tartare de tomates ananas et green zebra, 16€

basilic frais et noix, espuma de burrata et gelée acicdulée.

Tartelette fagon pissaladiére, 18€

oignon conﬁ’c au cumin et sablé parmesan, petit rouget en escabéche et salade de roquette.

Mini caillette de volaille provengal de la ferme de Colognac, 15€
gaspacho de melon de pays au Muscat et billes de péche blanche acidulé.

Plats

Sélection du jardin, v 18€

déclinaison de [égumes de saison aux saveurs des garrigues.

Onglet de beeuf biologique de Camargue & la plancha, 24€

sucrine rotie, petit radis de saison, carottes et mange-tout glacés, sauce au poivre de Sichuan.

Carré d’agneau des Alpilles en croute de basilic, 29€

pommes de terre mitraille roties et poélées en persillade, jus d’agneau corsé.

Pavé de maigre du Grau du Roi réti, 26€
ﬂeuv de courgette farcie d’une mini ratatouille de saison et encornet, condiment a la tomate
et huile d’olive citron de Villevieille.
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Fromage
Assortiment de fromages de région, 13€
aﬁ‘més par Vincent Vergne, MOF.
Pavlova, n€
chanﬁl[y inﬁAsée au sureau, cassis cru et cuit, granité au Saint Germain.
Macaron abricot de saison, 12€
accompagné de son gel et son sorbet aux herbes du jardin.
Soupe de fraise au basilic, 12€

tuile amande croquante, tartare de fraises ﬁ'afches de saison.

Boissons non incluses
Prix en ewros
Taxes et service compris
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Menu Gowrmand

Entrée

Petite salade estivale de légumes croquants,
caviar aubergine, ceuf parfait et vinaigrette perlée au balsamique.

Plats
Pavé de truite du Vigan,

tagliate[[e de courgette jaune et verte au citron et basilic, sauce genevoise.

ou

Ballotine de Volaille de la Ferme de Colognac,

mousseline de pommes de terre verte au persil, copeaux truffe d’été et sauce poulet chasseur.

Fromage

Assiette de 3 fromages de région,
affinés par Vincent Vergne, MOF.

Dessert
Finger glacé au citron,

crumble romarin et glagage chocolat blanc.

Entrée-Plat-Dessert : 40.00€ttc
Entrée-Plat-Fromage-Dessert : 49.00€ttc




