
                
 

 

 

CARTE 

 

Entrées 

 
 

 

Tomate de pays farcie au tartare de tomates ananas et green zebra, 16€ 
basilic frais et noix, espuma de burrata et gelée acidulée.  

 

Tartelette façon pissaladière, 18€ 
oignon confit au cumin et sablé parmesan, petit rouget en escabèche et salade de roquette. 

 

Mini caillette de volaille provençal de la ferme de Colognac, 15€ 
gaspacho de melon de pays au Muscat et billes de pêche blanche acidulé. 

 

 

Plats 
 
 

Sélection du jardin,  18€ 
déclinaison de légumes de saison aux saveurs des garrigues. 
 
Onglet de bœuf biologique de Camargue à la plancha,  24€ 
sucrine rôtie, petit radis de saison, carottes et mange-tout glacés, sauce au poivre de Sichuan. 

 
 

Carré d’agneau des Alpilles en croute de basilic, 29€ 
pommes de terre mitraille rôties et poêlées en persillade, jus d’agneau corsé. 

 

Pavé de maigre du Grau du Roi rôti, 26€ 
fleur de courgette farcie d’une mini ratatouille de saison et encornet, condiment à la tomate  
et huile d’olive citron de Villevieille. 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Fromage  
 

 
Assortiment de fromages de région,  13€ 

affinés par Vincent Vergne, MOF. 

 

 

Dessert  

 
 

Pavlova,  11€ 
chantilly infusée au sureau, cassis cru et cuit, granité au Saint Germain. 
 
Macaron abricot de saison,  12€ 
accompagné de son gel et son sorbet aux herbes du jardin. 

 
 

Soupe de fraise au basilic,  12€ 
tuile amande croquante, tartare de fraises fraîches de saison. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                                                                                                 
 

Boissons non incluses  
 Prix en euros  

 Taxes et service compris 



 

 

Menu Gourmand 
 

 

 

 

 

Entrée 
 

 

Petite salade estivale de légumes croquants, 
caviar aubergine, œuf parfait et vinaigrette perlée au balsamique. 

 

 

 

Plats 
Pavé de truite du Vigan, 

tagliatelle de courgette jaune et verte au citron et basilic, sauce genevoise. 

ou 

Ballotine de Volaille de la Ferme de Colognac, 
mousseline de pommes de terre verte au persil, copeaux truffe d’été et sauce poulet chasseur. 

 

 

 

Fromage 
Assiette de 3 fromages de région, 
affinés par Vincent Vergne, MOF. 

 

 

 

Dessert 
Finger glacé au citron, 

crumble romarin et glaçage chocolat blanc. 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Entrée-Plat-Dessert : 40.00€ttc 
Entrée-Plat-Fromage-Dessert : 49.00€ttc 


