
      Disponible uniquement le midi du mercredi au samedi 
 

Menu déjeuner 

Entrées 
 

Dans l'idée d'une pissaladière, 

tuile de pain, compotée et tuile d'oignons, anchoyade. 

 

Raviole de foie gras, 

bouillon volaille et dashi , jeunes pousses citronnées. 

 

Brunoise de courge et champignons. 

velouté de butternut, granola à la macadamia. 

 

 Plats 

 
Poitrine de cochon miel et moutarde, 

poireau grillé basse température, tuile de sarrasin. 

 

Mulet comme un aoïli, 

siphon d’ail noir, carottes, pomme de terre, navet et chips d’ail.. 

 

Betteraves en textures, 

grenade fraîche, jus d’hibiscus. 

 

Fromage ou Desserts 
 

Pélardon des Cévennes, 

Mas de Fontcouverte Fromagerie, miel des garrigues et mesclun. 

 

Coing confit et en voile, 

Ganache montée charbon et chocolat blanc, croustillant noisette. 

 

Choux à la noix de pécan, 

Pécan en crème et praliné, poire poché et poivre rouge. 

 
 

Entrée, plat, fromage ou dessert – 29€ 

Entrée, plat ou Plat, dessert – 22€ 
Boissons non incluses - Prix en euros - Taxes et service compris 


