
               Menu  Spécial Saint-Valentin à 59€ 
Disponible du 14 au 18 février 

 

 

Mise en bouche 
 

Huitre au naturel,  

préparation céleri-pomme. 

 

Entrée de la Terre 
 

Foie gras de canard confit, 

bouillon léger au gingembre, muesli. 

 

Entrée de la Mer 
 

Gravlax de muge de Méditerranée, 

mousseline de carottes-coco-curry, pickles de chou-fleur. 

 

Plat signature 
 

Filet de taureau de Camargue en croûte de moelle, 

gâteau de pommes de terre à la truffe, épinards frais étuvés, jus tranché. 

 

Fromage  
 

Cœur de Crau à partager, 

confiture d’olives noires, compotée d’oignons doux aux citrons confits. 

 

Dessert 
 

Tendre passion, 

ganache montée chocolat au lait, crémeux passion, biscuit blondie, nougatine au grué de cacao, caramel passion. 

 
 

Boissons non incluses      
 Prix en euros 

 Taxes et service compris 


