
 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 32€ 

Mercredi 01 juin 

Entrée, plat et dessert 

 

 

Entrées 

Carpaccio de bœuf  

 ou 

Melon frais aux copeaux de Serrano  

 

Plats 

 

Saumon rôti sauce poisson avec tagliatelles fraîches et sauce vierge  

ou 

Côte de porc sauce moutarde avec tagliatelles fraîches et sauce vierge 

 

 

Desserts 
 

Mousse au chocolat noir  

 ou 

Salade de fruits sorbet citron  

 

 

*Assiette de fromages supplément 13€ 



 

 

 

 

 

Menu 32€ 

Jeudi 02 juin  

Entrée, plat et dessert 
 

Entrées 
 

 

Gaspacho aux tomates  

ou 

Tartare de poisson  

 

Plats 

 

Steak de thon sauce béarnaise avec riz de Camargue et poêlée de courgettes 

ou 

Suprême de volaille sauce champignon avec riz de Camargue et poêlée de courgettes 

 

Desserts 

 

Choux vanille et compoté de pomme et rhubarbe 

ou 

Verrine aux fruits rouges, sablé choco-blanc et chantilly citron  

 

*Assiette de fromages supplément 13€ 



 

 

 

 

 

 

Menu 32€ 

Vendredi 03 juin 

Entrée, plat et dessert 

 

Entrées 
 

Rillette de thon  

ou 

Tomates anciennes burrata  

 

 

Plats 

 

Gambas en persillade et pommes de terre mitraille et aubergines rôties  

ou 

Filet de bœuf avec jus de viande et pommes de terre mitraille et aubergines rôties 

 

 

Desserts 

Abricots pochés au romarin  

ou 

Crème brûlé vanille framboise  
 

*Assiette de fromages supplément 13€ 



 

 
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENUS 


