Menu 32€

Mercredi 4 mai

Entrées, plats et desserts

Entrées

Assiette de égumes marinés

ou

Gaspacho de tomates

Plats

Saumon rdti avec raviole pochée et bouillon infusé basilic

ou

Cuisse de canard conﬁte avec raviole pochée et bouillon 'mﬁ/lsé basilic

Desserts

Crémeux carame[ et mousse au choco[at noir

ou

Panacotta fmits exotiques

*Assiette de fromages supplément 13€
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Menu 32€ CANOPEE

Jeudi 5 mai R

Entrées, p[ats et desserts

Entrées

Melon frais copeaux serrano

ou

Salade de pates a l'italienne

Plats

Dos de ca’oi“aud pané avecﬁicassée de pommes de terre en persi“ade sauce tartare

ou

Aiguiﬂette devolaille panées avec ﬁ'icassée de pommes de terre en persiﬂade sauce tartare

Desserts

Tarte citron déstructuré avec basilic et meringuettes coco

ou

Brownie chocolat avec créme ang[aise café, chantiﬂy vanille

*Assiette de fromages supplément 13€




Entrées

Tartare de beeuf & l'italienne

ou

Menu 32€
Vendredi 6 mai

Entrées, p[ats et desserts

Tomates de pays et Burrata crémeuse

Plats

Brochette de poisson avec pommes de terre réties sauce ciboulette mesclun

ou

Brochette de boeuf avec pommes de terre roties sauce ciboulette mesclun

Desserts

GAteau a la ricotta et rhubarbe

ou

Re[igieuse chocolat blanc et ﬁfuit de la passion

*Assiette de fromages supplément 13€
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Entrées

Menu32€

Samedi7 mai

Entrées, p[ats et desserts

Asperges vinaigrette et ceuf poché

ou

Salade fagon caesar

Plats
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Lotte poché a la bisque homard avec écrasée de pommes de terve a lhuile d’olive mousse carotte

Ou

Filet de beeuf roti avec écrasée de pommes de terre & Uhuile d’olive mousse carotte

Desserts

Melon au porto, espuma amande et ge[ yuzu

ou

Ile ﬂottante aux ﬁ‘amboises et citron vert

*Assiette de fromages supplément 13€
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Entrées, plats et desserts
Entrées
Carpaccio de boeuf
ou
Tartare de bar
Plats

Gambas roties en persillade avec riz Pilaf poélée d’aubergines

ou

Gigot d'agneau avec riz Pilaf poélée d'aubergines

Desserts

Gateau au chocolat noir et créme anglaise vanille

ou

Fraises auvin rouge et & la menthe
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