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Prélude de fote
Escargots des Prés Verts,
élevage de la Vaunage, raviole de champignons
Entrées
Tartare de langoustines,
cébettes, noix de cajou et pommes confites
Ou
Marbré de foie gras mi-cuit de la ferme du Gubernat,
chutney aux oignons doux des Cévennes
Plats
Dos de cabillaud
de péche raisonnée, en crotite de chorizo, émulsion citron vert,
oignons grelots confits, brunoise de légumes
Ou
Filet mignon de la Ferme de Beauregard
laqué aumiel de saﬁ'an d’Anduze, mousseline de topinambour, butternut roti
Trou de Pondres
Sorbet citron, limoncello et champagne
Fromage
Pélardon des Cévennes,
ala tmﬁe du Gard et mariné a Chuile d’olive du Moulin de Villevieille
, | Desserts
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