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Prélude de Féte
Croquant de radis noir et saumon gravelax
Entrée

Foie gras de canard ambré de la ferme du Gubernat,
gelée de piment d’Espelette

Poisson

Noix de Saint-Jacques,

déclinaison de carottes et émulsion de roquette
Viande
Filet de chapon

cuit & basse température, farce aux marrons,
pomme de terve des sables et mousseline de mais

Fromage
Pélardon des Cévennes

mariné & Chuile d’olive du Moulin de Villevieille
Dessert
Biiche

chocolat, poire et chétaigne des Cévennes

Boissons non incluses
Prix en euros
Taxes et service compris
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