Menu du marché
| Entrée, plat & dessert : 31€
Entrée & plat : 24€
Plat & dessert : 24€
Entrées

Tomate ancienne marinée aux condiments

Vichyssoise de tomates anciennes au vinaigre de céleri rave
Ou
Brandade de morue

En verrine dans une soupe de roche, crotiton, ciboulette et citron conﬁt

Plats
Pot au feu de [égumes et tofu

Bouillon de champignons, gingembre et huile de sésame
Ou
Truite des Pyrénées
A la plancha, courgette, girolles et sauce vin rouge
Ou
Filet mignon de porc fermier fumé
Légumes grillés & la plancha et écume de champignon

Desserts
Figues réties au four au thym citron
Glace vanille et vinaigre ba[samique blanc, noix de pécan caramélisées
Ou
Salade d’abricot
Croutons de Fougasse d’Aigues-Mortes et sorbet au yaourt de brebis

Entrées & la carte: 16€
Plats & la carte: 22€
Dessert ou fromage a la carte: 12€

=
Boissons non incluses
Prix en euros, Taxes et services compris




