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Entrées

Foie gras « en verrine »,
ﬁgues, salade et poivre noir.

Brandade,

citron conﬁt, soupe de roche et croutons.

Ceviche de poulpe de roche,

coriandbre, tomates sechees et citron vert.

Saumon fumé,
tzatziki, menthe et oeufs de saumon.

Escargots « gros gris »,

morilles, comté et cthoulette.

Plats

Souris d’agneau, risotto aux champignons,
risotto, champignons de Paris et moutarde violette.

Escabeche de poisson du jour,

baies roses, pe’at epeautre et ceUCeud

Paleron de veau,
paprika ﬁAmé, pak—cho'i et piqui[[os.

Cuisse de Eoulet « Prince des Dombes »,

Jus devolai e, gratin dauphmms et estragon.

Merlu de ligne,
a[gues, aigo oulido et choux de Bruxelles

Desserts

Chocolat noir,
gmé, ganache et menthe.

pra n,c Fmentme et vanill

Assiette de fromage,

pain aux ﬁgues compote et salade.

Fougasse d’Aigues-Mortes,
Kﬁlwl%_uats g[ace auﬁomage b,.anc

Panna cotta,
Citron, kumquats et sablé.

Boissons non incluses
Prix en euros, Taxes et service compris

La Carte
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17€
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22€
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24€
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