
Menu L’Éphémère :  31,00€ 

Entrée, Plat, Dessert, Café 
Midi uniquement,  
hors dimanche et jours fériés 

*********** 
Entrées  

 

Joue de Lotte en Tempura aux Herbes du Jardin, 
Piquillos farci façon crécy aux épices, poireaux grillés. 

Suggestion de vin : vin blanc, IGP Pays du Gard, Domaine Foltodon, « Les Féréoles » 
Ou 

 
Raviole de Taureau Confit, 

Fine purée de topinambour et poires en complicité, endive grillée, vinaigrette William. 
Suggestion de vin : vin rouge, AOP Languedoc, Mas d’Espanet « Eolienne » 

Ou 
 

Velouté Onctueux de Potimarron aux Amandes*,  
Châtaignes caramélisées et en condiment, beignet de potimarron, vinaigrette perlée au soja. 

Suggestion de vin : vin rouge, IGP Côteaux du Pont du Gard, Domaine C. Vigne « La Garrigue » 
 

********** 
Plats 

 

Poitrine de Veau Fermier Basse Température aux Herbes de Provence,  
Champignons pluriels, polenta crémeuse aux noisettes et figue rôtie. 

Suggestion de vin : vin rouge, IGP Pays du Gard, Roc d’Anglade 
Ou 

 

Sébaste Saisie sur la Peau, 
Mousseline de céleri au poivre de Timut, lentilles aux oignons doux des Cévennes, peps d’agrumes. 

Suggestion de vin :  vin blanc, AOC Languedoc, Domaine Clos Marie « Manon » 
Ou 

 

Risotto au Riz Rouge Bio de Camargue et Champignons en Complicité*,  
Tofu en habits de cèpes, parfum de truffe. 

Suggestion de vin :  vin rouge, AOP Languedoc Sommières, Domaine de Massereau, « Tourie » 
 

********** 
Fromages ou Desserts 

 

Assiette de Fromages du Moment 
Suggestion de vin : vin rouge, AOC Pic-Saint-Loup, Domaine Pierre Clavel « Bonne Pioche » 

Ou  
 

Mille-Feuilles Gourmand,  
Betteraves pochées et sorbet hibiscus, ganache onctueuse au chocolat Saint Domingue,  

Fines feuilles craquantes Cacao. 
Suggestion de vin : Champagne, Delas Frères, Deutz « Brut Rosé » 

Ou 
 

Le Véritable Cheesecake aux Parfums d’Oranges et de Cannelle, 
Glace et crumble aux marrons, fine gelée orange. 

Suggestion de vin : vin blanc, Cave des Vignerons d’Eleins « Or Série-Gewurztraminer » » 
********** 

Café                 
Entrée-Plat-Café :   24€

   Plat-Dessert-Café :  24€
   Boissons non incluses      

                                                                                                                               Prix en euros 
                                                                                                                               Taxes et service compris   
                                                                                                                               Menu Vég’Ephémère*,  
                                                                                                                               Plat sans viande ni poisson 
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