Repas de Noél au Restaurant « La Canopée » du Chateau de Pondres****
\Le gestaurant « La Canopée » vous propose de venir célébrer votre Réveillon dans son cadre unique et de
' vous laisser envahir par la magie de Noél !

~ Diner £ Lundi 24 décembre ou déjeuner du mardi 25 décembre
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5 services (hors boissons)
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Le Homard,

En créme prise et salpicon gingembre-carotte
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Foie Gras de Noél Cuit au Torchon,
Coeur cranberries, focaccia aux noix, W00y,
Purée d’oignons oux des Cévennes S B

A la biére ambrée, sorbet a la Kriek
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Noix de Saint-Jacques Contisées & la Truffe, ]
Mousseline de’panais a la vanille bourbon,
Ecume de cepes
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Le Chapon Roi de [a Basse-Cour,
Cuit basse température, farce ﬁne aux marrons,
Crémeux potiron et écume parmentiere
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Camembert au Calvados,

Crumble aux épices, pomme granny en comp[icité
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Boule Craquante de Noél,

Bliche surprise sur un air de Belle-Héléne
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69,00€ par personne

Boissons non incluses

Prix en euros
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