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Mise en Bouche

Foie Gras Cuit au Torchon,

Gelée d’agrumes au safran, pain d’épices aux saveurs de mon enfance

*kkkkkkkkk

Entrées
[u:ttédAsr erges Vertes et Blanches de Pays
Manchons de volaille fermiere de [Ain caramehses au Jjus
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Poisson

Loup de Méditerranée en Crofite de Persil,
Sauce Grenobloise, « Chantilly » de Vitelottes

Viande
des Comtes de Provence,

La selle désossée et farcie aux fruits secs, mousseline de carottes des sables au parfum de cumin
Fromages (supplément 9€)

Assiette de Dégustation,
Fromages de M. Vergne, Maitre aﬁ\meur aux Halles de Nimes
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Desserts
Velours au Choco-Caramel,

5@ 4 Mousse au chocolat noir intense, sorbet chocolat, essence de cacao
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